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Lille - Strasbourg

Campus Pro, Hellemmes-Lille
CAP Pâtisserie

2024-2025

Rigueur
Travail en équipe
Réalisation de pâtisseries
Français, langue maternelle
Anglais, B1

Education

Compétences

Qualités

GWENDOLINE DELBECQUE
A la  recherche d ’un  poste  en  serv ice  en
sal le  pour  Septembre 2025

S e p t  2 0 2 3  -
A o û t  2 0 2 4

Chargée de clientèle, Alternance
Atelier Mama Oh, Lille

Relation et conseil clients
Préparation de commande et suivi des
livraisons
Mise en ligne de produits sur Wordpress
Merchandising
Création de contenus
Encaissement et gestion de caisse

A v r i l  2 0 2 2  -
J u i n  2 0 2 4

Chargée de projet événementiel, Stage
FI Coach, Lille

Organisation d'un événement sportif
Etude de veille
Démarchage prestataires
Elaboration d'une stratégie de
communication et création de contenus
Création d’un site web

Créative
A l’écoute
Persévérante

Centres d’intérêt

La pâtisserie
Le cheerleading
Les activités manuelles

ISEFAC Alternance, Lille

MBA (Master) Business
Dev. option Entrepreneuriat

2022-2024

S e p t  2 0 2 4 Apprentie pâtissière, Alternance
Nuts, Lille

Réalisation et décoration de pâtisseries
artisanales en respectant les recettes
Mise en valeur de la vitrine
Respect des normes d’hygiène et de
sécurité
Accueil clientèle et prise de commande
Service en salle
Encaissement et gestion de caisse
Préparation de commande et de boisson


